Menu Bistrot

Frisella

Frisella con pomodorini datterini, basilico, limone, bufala, alici di Sciacca 14
Frisella with datterini tomatoes, basil, lemon, buffalo mozzarella and Sciacca anchovies
1,4,7,12

Ostriche s.d.

Oysters according to availability 14

Gamberone al Brandy, arancia e burro di Bretagna * **
Brandy-flambéed king prawn with orange and Birittany butter 1,2,7,12 18

Lasagna della tradizione italiana *
Traditional lasagna 1,3,7,8,9,12 16

Polpetta Saltimbocca * **
Polpetta di vitello preparata con prosciutto crudo, burro e salvia 16
"Saltimbocca" Meatball: veal stew with prosciutto crudo, butter and sage 1,7,9,12

Burrata di Andria con datterini gialli e rossi
Burrata cheese with yellow and red datterino tomatoes 7 14

Hamburger di scottona 180 gr *

Cheddar, cipolla caramellata e patate brava 22
"Scottona" burger 180gr, cheddar, caramelized onion and patatas bravas

1,3,6,7,8,9,11,12

Filetti di pollo Kentucky con maionese al curry con crudité di verdure *
Kentucky chicken fillets with curry mayonnaise and vegetables crudités 16
1,3,5,7,8,9,11

Avocado Toast
Pane in cassetta, avocado, uovo occhio di bue, salmone marinato 16
Avocado toast: sandwich bread, avocado, fried eqgg, marinated salmon 1,3,4,7,9,12

Club Sandwich *
Pane in cassetta, pollo, bacon, lattuga, pomodoro, maionese 16
Club sandwich: sandwich bread, chicken, bacon, lettuce, tornato, mayonnaise 1,3,7,12

Caesar Salad *
Lattuga, pollo, scaglie di grana, crostini di pane 16
Caesar salad: lettuce, chicken, parmesan flakes, bread croutons 1,7

Pancakes con salmone marinato, rucola, salsa allo yogurt * **

con lime e menta servito con insalatina mista

Pancakes with marinated salman, racket, yogurt souce with lime

and mint, served with mixed salad 1,3,4,7 22

Tradizione Italiana

Assortimento di salumi e formaggi della tradizione italiana
Italian Tradition Assortment of traditional italian cold cuts and cheeses 1,3,6,7,8,12 26
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Desserts

Il nostro tiramisu
Our tiramisu (1,3,7) 10

Tarte Tatin di mele alla vaniglia con nocciole sabbiate **
Vanilla apples Tarte Tatin with hazelnuts crumble (1,3,7,8) 9

Baba al Rum, crema allo zabaione e frutti rossi
Rum Baba, zabaione cream and red berries (1,3,5,7,8,12) 10

Cheesecake ai frutti di bosco con biscotto caramellato speziato 11
Wild berries cheesecake with spiced caramel biscuit (1,35,7,8)

Crema Catalana 9
Catalan cream (3,7,8)

Tagliata di frutta di stagione 9
Sliced seasonal fruit (3,7,8)

Tasting Menu

I GIRO DEL COLOSSEO 48
Degustazione di 4 pietanze a scelta dal menu bistrot (per 2 persone)

TOUR OF COLOSSEUM
Tasting of 4 choices of the menu (for 2 people)
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14

I DEGUSTAZIONE DELLA NOSTRA TERRA 30
Mozzarella di bufala con crudo di parma, ventricina, pomodoro
cuore di bue e pesto, mortadella di bologna igp, verdure grigliate
(minimo 2 persone)
A TASTE OF OUR LAND

Buffalo mozzarella with Parma ham, ventricina salami,
beefsteak tornato, pesto, Bologna igp mortadella and grilled
vegetables (for 2 people)

1,3,7,8,12
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Aperitivi & Drink Pairing

Le nostre proposte di abbinamento Drink & Food sono pensate per regalare
un'esperienza multisensoriale e gustativa equilibrata, mediterranea e contemporanea.
Combinando i diversi ingredienti si creano cosi nuovi sapori attraverso le proposte Food
dello Chef.

Our Drink & Food pairing proposals are designed to provide a balanced,
Mediterranean and contemporary multisensory and taste experience. Combining
different ingredients creates new flavours that balance each other and enhance the
aromatic profiles of Wines and Drinks through the Chef's Food proposals.

SORSI E MORSI / SIPS & BITES SPECIALS

Selezione di 6 appetizers di terra a cura dello chef +

Calice di Prosecco Doc Treviso Brut 23
Selection of 6 appetizers chosen by the chef + Glass of prosecco doc brut
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14

Selezione di 6 appetizers di terra a cura dello chef +

Cocktail a scelta 29
Selection of 6 appetizers chosen by the chef + Cocktail of your choice
1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14

TRADIZIONE ITALIANA / ITALIAN TRADITION

Assortimento di salumi e formaggi della tradizione italiana

+ Calice di Vino Ideale Ca del Borgo 30
Assortment of traditional italian cold cuts and cheeses + Glass of Ideale Ca del Borgo
1,3,6,7,8, 12

TRADIZIONE ITALIANA / ITALIAN TRADITION

Assortimento di salumi e formaggi della tradizione italiana

+ Cocktail of your choice 35
Assortment of traditional italian cold cuts and cheeses + Cocktail of your choice

1,3,6,7,8,12

Burrata di Andria con datterini gialli e rossi
+ Calice di Vino Rosato Tintilia Tenute Martarosa 22
Andria burrata cheese with yellow and red datterino tomatoes

+ Glass of rose' Tintilia Tenute Martarosa 7

INTERNAZIONALE / INTERNATIONAL PAIRING

Club Sandwich* 22
Pane in cassetta, pollo, bacon, lattuga, pomodoro, maionese

+ 1 Birra artigianale

Club sandwich: sandwich bread, chicken, bacon, lettuce, tornato, mayonnaise
+ 1 Craft beer 1,3,7,12



CocRtails

Una selezione di cocktail d'autore in equilibrio tra mixology classica e creativa,
che propone intriganti combinazioni di sapori, stile italiano e citazioni
internazionali. Realizzati con spirits di qualita, essenze e ingredienti freschi i nostri
drink creano armonie degustative straordinarie e si ispirano cromaticamente alle
atmosfere e ai monumenti delle grandi citta italiane. Le proposte sono tutte
accompagnate da Dry Snack.

A selection of signature cocktails balanced between classic and creative mixology,
offering intriguing combinations of flavours, ltalian style and international citations.
Made with quality spirits, essences and fresh ingredients, our drinks create extraordinary
tasting harmonies andare chromatically inspired by the atmospheres and monuments
of Italy's great cities. The proposals are all accompanied by Dry Snacks.

SIGNATURE
CAPO D'AFRICA 15
(Rum, lime, zucchero liquido, mango, ratafia)

ROMA 15
(Martini rosato, succo di lime, albume, granatina, essenza di cannella)

MILANO 15
(Vermouth rosso, grand marnier, lime, zucchero liquido)

TORINO 15
(Gin, succo di lime, agave, butterfly flower tea)

BOLOGNA 15
(Tequila, amaretto, succo di lime, succo di ananas)

NAPOLI 15
(Rum invecchiato, succo d'arancia, lime, liquore alla pesca, zucchero
liquido, zenzero)

CLASSICI
AMERICANO 15
(Campari, vermouth rosso, soda)

NEGRONI 15
(Campari, vermouth rosso, gin)

VODKA LEMON/TONIC 15
(Vodka, schweppes lemon o tonica)

GIN LEMON/TONIC 15
(Gin, schweppes lemon o tonica)

CUBA LIBRE 15
(Rum, lime, coca cola)

MOSCOW MULE 15
(Vodka, lime, ginger beer)

SPARKLING COCKTAILS
APEROL SPRITZ 13
(Aperol, Prosecco, soda)

HUGO 13
(Sciroppo di Sambuco, Prosecco, soda)

ALCOHOL FREE COCKTAILS
A fantasia del nostro barman 10
Chosen by our Bartender
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COGNAC I BRANDY
Hennessy V.S.

Cardenal Mendoza

GRAPPA
Prime Uve Bianca

903 Barrique

AMARI

Amaro del Capo
Montenegro
Jefferson
Jegermeister
Averna

Rupes

LIQUORI
Limoncello
Sambuca Molinari

Birre | Beers

Nastro Azzurro
Moretti non filtrata
Ichnusa

Corona

Soft Drinks

Coca Cola, Coca Cola Zero, Sprite, Fanta
Spremuta d'arancia/ Orange juice

Succhi di frutta / Fruit Juice

Acqua / Water

Caffetteria | Hot Drinks

The e infusi / Tea and Herbal Tea

Cappuccino

Espresso / Coffee Espresso

Espresso doppio/Double espresso

Caffé americano/American coffee

Decaffeinato - Orzo - Ginseng / Decaffeinated Coffee
Cioccolata / Hot Chocolate

Latte bianco / Hot Milk

12
15

10
12
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